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DULCE DE LECHE

@@O

FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  HELADO

INGREDIENTES PREPARACION:

Dulce de leche 2009 1- En un bowl mezclar hasta integrar dulce de leche,
Crema de leche 200 cc crema y leche.
2- \olcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
Leche entera 100 cc 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
la funcién indicada.
4- Retirar y servir.

SAMBAYON

e

'EXX.

FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  HELADO

INGREDIENTES PREPARACION:

Yemas 3u 1- En un bowl batir yemas con aztcar hasta blanquear.
2- Agregar Marsala o vino Oporto a la preparacion y

Azlcar 80¢g i " - . -

- cocinar a bafio maria hasta espesar. Dejar enfriar.
Marsala o vino Oporto 50 cc 3- Agregar crema de leche, leche entera y mezclar hasta
Crema de leche 200 cc homogeneizar la preparacién. Volcar en el pote. Congelar
Leche entera 100 cc por 24 horas.

4- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
la funcién indicada.
5- Retirar y servir.

PARA OBTENER GPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.




CHOCOLATE
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  HELADO

INGREDIENTES PREPARACION:

Chocolate semi amargo 100 g 1- En un bowl derretir chocolate.

picado 2- Agregar crema de leche, azlcar y leche entera.

Crema de leche 200 cc g;, Eg;(’i;'sy volcar la preparacioén en el pote. Congelar por
Leche entera 100 cc 4- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
AzUcar 50¢g la funcién indicada.

5- Retirar y servir.

FRTILLA

'EXX.

FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  HELADO

INGREDIENTES PREPARACION:

Frutillas frescas 2009 1- Licuar frutillas con azlcar.
2- Agregar crema de leche y leche entera. Mezclar hasta

Azlcar 80g ) -
homogeneizar la preparacion.
Crema de leche 200 cc 3- Volcar en el pote. Congelar por 24 horas.
Leche entera 80 cc 4- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en

la funcién indicada.
5- Retirar y servir.

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:
* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.




CREMA
plparicht

e

c—

@@O

FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  HELADO

INGREDIENTES PREPARACION:

Crema de leche 200 cc 1- En un bowl batir hasta integrar crema de leche, esencia
Leche 150 cc de vainilla y aztcar.

» 2- Incorporar leche a la mezcla.
Azlcar 100 g 3- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.

Esencia de vainilla 1 cdta. 4- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
—

VAINILLA

5- Retirar y servir.
o) ® 0 O

FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  HELADD  MIX-IN

INGREDIENTES PREPARACION:

Crema de leche 180 cc 1- En un bowl mezclar hasta integrar crema de leche,
leche, azlcar y esencia de vainilla.

Leche 200 cc ’ p

2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.

Azicar 60g 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Esencia de vainilla 1 cdta. la funcion indicada.
4- Una vez finalizada la funcién, retire el pote y con una
Galletas de chocolate : . .
60 g cuchara realizar un agujero de 4 cm de diametro hasta el

partidas fondo del pote.

5- Agregar las galletas y presionar en el display la funcion
MIX-IN.
6- Retirar y servir.

PARA OBTENER GPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.

PEAB%






i e

@@Q

FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE Hﬁléll\il%ﬂ

INGREDIENTES PREPARACION:

Pera madura en cubos 200 g 1- En un bowl licuar pera madura, yogurt descremado y

Yogurt descremado

200 cc esencia de vainilla.

2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.

: - ; - :
Esencia de vainilla /2 cdta 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en

la funcién indicada.
4- Retirar y servir.

BANANA'Y AVW»A

a——

S nooe

FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE  HELADO
LIGHT
INGREDIENTES PREPARACION:
Yogurt descremado 2509 1- En un bowl mezclar hasta integrar yogurt descremado,
Banana madura pisada 150 g banana madura y avena fina.
: 2- Volcar la preparacién en el pote. Congelar por 24 horas.
Avena fina 309 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en

a

la funcién indicada.
4- Retirar y servir.

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.

* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.
* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.




MANZANA'Y CAN%A
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  HELADO
LIGHT

INGREDIENTES PREPARACION:

Puré de manzana cocida 150 g 1- En un bowl mezclar hasta integrar puré de manzana
Yogurt natural descremado 200 cc cocida, yogurt natura! descremado y canela.

2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
Canela V2 cdta 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
la funcién indicada.
4- Retirar y servir.

J— I

'EXX.

FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE HIFIII-;II\-II%U

INGREDIENTES PREPARACION:

Kiwi en cubos 200 g 1- En un bowl licuar kiwi, yogurt descremado y stevia o
Yogurt descremado 250 g miel. B

- - 2- Volcar la preparacién en el pote. Congelar por 24 horas.
Stevia o miel agusto 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en

la funcién indicada.
4- Retirar y servir.

PARA OBTENER GPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  HELADO
LIGHT

INGREDIENTES PREPARACION:

Yogurt descremado natural 250 g 1- En un bowl licuar yogurt descremado natural y frutillas.
2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
- 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Stevia Agusto la funcién indicada.

4- Retirar y servir.

Frutillas frescas en trozos 200 g

DULCE DE I'WIZ%E

@@Q

FABCADEWELADOS  PORGION ACCESORD  FUNCION
PE-ICM1000N  4/5  POTE HIFIII-iIi\-II'}U

INGREDIENTES PREPARACION:

Dulce de leche 2009 1- En un bowl batir hasta integrar dulce de leche, crema
de leche y leche.

Crema de leche 120 cc »

2- \olcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
Leche entera 120 cc 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Chocolate amargo picado 40 g la funcion indicada.

4- Una vez finalizada la funcion, retire el pote y con una
cuchara realizar un agujero de 4 cm de diametro hasta el
fondo del pote.

5- Agregar chocolate amargo picado y presionar en el
display la funcién MIX-IN.

6- Retirar y servir.

PARA OBTENER GPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  SORBETE

INGREDIENTES PREPARAGION:
Jugo de limén 100 cc 1- En un bowl mezclar hasta integrar jugo de limén, agua
Agua 200 cc Yy azucar. »
: 2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
Azlcar 120 g 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
la funcién indicada.
4- Retirar y servir.
el
=2 ® 0 O
FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION
PE-ICM1000N  4/5 POTE  SORBETE
INGREDIENTES PREPARACION:
Pulpa de maracuya 2509 1- En un bowl mezclar hasta integrar pulpa de maracuya,
Agua 100 cc agua y azlcar.
: 2- \Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
Azucar 80g 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en

la funcién indicada.
4- Retirar y servir.

a

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.

* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.
* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.




—

SANDIA
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  SORBETE

INGREDIENTES PREPARACION:
Pulpa de sandia ) . . .
sin semillas 2509 1- En un bowl licuar pulpa de sandia sin semillas, aztcar
- 60 y jugo de limén.
Azlcar 9 2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
Jugo de limén 20 cc 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
la funcién indicada.
4- Retirar y servir.
il
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE  SORBETE
INGREDIENTES PREPARACION:

Jugo de naranja exprimido 200 cc

Azlcar 80¢g

1- En un bowl mezclar hasta integrar jugo de naranja
exprimido y azucar.

2- \olcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
la funcién indicada.

4- Retirar y servir.

PARA OBTENER GPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.

- PEAB%
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  SORBETE

INGREDIENTES PREPARACION:
Pulpa de mango 2009 1- En un bowl licuar pulpa de mango, aztcar y agua.
. 2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
Azlcar 709 o )
3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Agua 40cc la funcién indicada.
4- Retirar y servir.
el
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE  SORBETE
INGREDIENTES PREPARACION:
Frutillas en trozos 3509 1- En un bowl licuar frutillas, azicar, jugo de limén y agua.
. 2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
Azucar 60 g "k ;
s 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Jugo de limon 10cc la funcién indicada.
Agua 70 cc 4- Retirar y servir.

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:
* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.







PISTACHO
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FABRICA DE HELADOS PORCION AGCESORIO FUNCION

PE-ICM100ON 4/5  POTE  GELATO

INGREDIENTES PREPARACION:
CREMA INGLESA

Leche 250 cc 1- Colocar en una olla leche y calentar a fuego medio
Yemas 2u hasta que tome temperatura, sin llegar a hervor.
Azicar 80g 2- Por otro lado, integrar en un bowl yemas y azucar.

3- Sobre esta preparacion verter, de a poco, la leche

caliente y mezclar hasta homogeneizar la mezcla.

4- Llevar la preparacion nuevamente a la olla y cocinar a
fuego bajo, sin llegar a hervor, revolviendo de forma constan-
te con cuchara de madera hasta que espese ligeramente.
5- Retirar, tamizar y enfriar.

ARMADO:

1- En un bowl mezclar hasta integrar pasta de pistacho y
crema inglesa.

2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en la

funcién indicada.
S ’
———

4- Retirar y servir.
el
J ® 0 O

FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  GELATO

INGREDIENTES PREPARACION:
CREMA INGLESA

Leche 250 cc 1- Colocar en una olla leche y calentar a fuego medio
Yemas 2u hasta que tome temperatura, sin llegar a hervor.
2- Por otro lado, integrar en un bowl yemas y azucar.

. Pasta de pistacho 409

Aztcar 809 3- Sobre esta preparacién verter, de a poco, la leche
- Queso mascarpone 50 caliente y mezclar hasta homogeneizar la mezcla.
P 9 4- Llevar la preparacion nuevamente a la olla y cocinar a

fuego bajo, sin llegar a hervor, revolviendo de forma constan-
te con cuchara de madera hasta que espese ligeramente.
5- Retirar, tamizar y enfriar.

ARMADO:

1- En un bowl mezclar hasta integrar queso mascarpone y
crema inglesa.

2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en la
funcién indicada.

4- Retirar y servir.

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:
* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.

o PEABODY




AVELLANAS
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FABRICA DE HELADOS PORCION AGCESORIO FUNCION

PE-ICM100ON 4/5  POTE  GELATO

INGREDIENTES PREPARACION:
CREMA INGLESA

Leche 250 cc 1- Colocar en una olla leche y calentar a fuego medio
Yemas 2u hasta que tome temperatura, sin llegar a hervor.
Azicar 80g 2- Por otro lado, integrar en un bowl yemas y azucar.

3- Sobre esta preparacion verter, de a poco, la leche

caliente y mezclar hasta homogeneizar la mezcla.

4- Llevar la preparacion nuevamente a la olla y cocinar a
fuego bajo, sin llegar a hervor, revolviendo de forma constan-
te con cuchara de madera hasta que espese ligeramente.
5- Retirar, tamizar y enfriar.

ARMADO:

1- En un bowl mezclar hasta integrar pasta de avellanas y
crema inglesa.

2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en la
funcioén indicada.

4- Retirar y servir.

CREMA RUSA

D 0o e

FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  GELATO

INGREDIENTES PREPARACION:
CREMA INGLESA

Leche 250 cc 1- Colocar en una olla leche y calentar a fuego medio

Yemas 2u hasta que tome temperatura, sin llegar a hervor.

2- Por otro lado, integrar en un bowl yemas y azucar.

3- Sobre esta preparacién verter, de a poco, la leche

. N icad 0 caliente y mezclar hasta homogeneizar la mezcla.

ueces picadas 50g 4- Llevar la preparacion nuevamente a la olla y cocinar a

fuego bajo, sin llegar a hervor, revolviendo de forma constan-
te con cuchara de madera hasta que espese ligeramente.
5- Retirar, tamizar y enfriar.

ARMADO:

1- En un bowl mezclar hasta integrar nueces picadas y
crema inglesa.

2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en la
funcién indicada.

4- Retirar y servir.

. Pasta de avellanas 509

Azlcar 809

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:
* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.

PEAB%



DULGE DE LECHE
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION

PE-ICM100ON 4/5  POTE  GELATO

INGREDIENTES PREPARACION:
CREMA INGLESA

Leche 250 cc 1- Colocar en una olla leche y calentar a fuego medio
Yemas 2u hasta que tome temperatura, sin llegar a hervor.

B 2- Por otro lado, integrar en un bowl yemas y azlcar.
Azucar 80¢g 9 v Y

3- Sobre esta preparacion verter, de a poco, la leche
caliente y mezclar hasta homogeneizar la mezcla.

4- Llevar la preparacion nuevamente a la olla y cocinar a
fuego bajo, sin llegar a hervor, revolviendo de forma constan-
te con cuchara de madera hasta que espese ligeramente.
5- Retirar, tamizar y enfriar.

ARMADO:

1- En un bowl mezclar hasta integrar dulce de leche y
crema inglesa.

2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en la

funcién indicada.
0
i

4- Retirar y servir.
o7 ® 0 @

FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  GELATO

INGREDIENTES PREPARACION:
CREMA INGLESA

Leche 250 cc 1- Colocar en una olla leche y calentar a fuego medio
Yemas 2u hasta que tome temperatura, sin llegar a hervor.

. 2- Por otro lado, integrar en un bowl yemas y azlcar.
Azlcar 809 3- Sobre esta preparaciéon verter, de a poco, la leche
caliente y mezclar hasta homogeneizar la mezcla.

4- Llevar la preparacién nuevamente a la olla y cocinar a
fuego bajo, sin llegar a hervor, revolviendo de forma constan-
te con cuchara de madera hasta que espese ligeramente.
5- Retirar, tamizar y enfriar.

ARMADO:

1- En un bowl mezclar hasta integrar melén en cubos
pequefos y crema inglesa.

2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en la
funcioén indicada.

4- Retirar y servir.

. Dulce de leche 100 g

. Meldn en cubos pequefios 150 g

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:
* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.







FRUTOS ROJOS
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE  YOGURT
HELADO

INGREDIENTES PREPARACION:

Yogurt natural 250 g 1- En un bowl licuar yogurt natural, mix de frutos rojos y
Mix de f - 100 azucar.

ix de frutos rojos 9 2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
Azlcar 209 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en

la funcién indicada.
4- Retirar y servir.

ARANDANOS

—

'EXN.

FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE  YOGURT
HELADO

INGREDIENTES PREPARACION:

1- En un bowl licuar yogurt natural, arandanos y azucar.

Yogurt griego 250 cc Y

Arand 2- \olcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
ranaanos 809 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en

Azlcar 209 la funcién indicada.

a

4- Retirar y servir.

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.

* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.
* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.

PEAB%



DURAZNO
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE  YOGURT
HELADO

INGREDIENTES PREPARACION:

Yogurt griego 2509 1- En un bowl mezclar hasta integrar yogurt griego,

Duraznos frescos en cubos 100 g

duraznos y miel.

Miel

2- \olcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.

209 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en

la funcién indicada.
”’VM
/i

4- Retirar y servir.
E———
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE  YOGURT
HELADO

INGREDIENTES PREPARACION:

Yogurt natural 2509 1- En un bowl batir mezclar natural y bananas.

Bananas en rodajas 100 g

2- \olcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.

3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en

Granola 30g la funcién indicada.

a

4- Una vez finalizada la funcién, retire el pote y con una
cuchara realizar un agujero de 4 cm de diametro hasta el
fondo del pote.

5- Agregue la granola y presione en el display la funcién
MIX-IN.

6- Retirar y servir.

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.

* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.
* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION
PE-ICM100O0N 4/5  POTE  YOGURT
HELADO

INGREDIENTES PREPARACION:

Yogurt griego 2509 1- En un bowl mezclar hasta integrar yogurt griego y

Dulce de leche 50 g dulce de leche.

2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.

3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
—

YOGU
il WWM

4- Retirar y servir.
o) ® 0 ©

FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE  YOGURT  MIX-IN
HELADO

INGREDIENTES PREPARACION:

Yogurt natural 400 g 1- Volcar yogurt natural en el pote. Congelar por 24 horas.

Granola 100 g 2- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en

la funcién indicada.

3- Una vez finalizada la funcion, retire el pote y con una
cuchara realizar un agujero de 4 cm de diametro hasta el
fondo del pote.

4- Agregar granola y presionar en el display la funcién
MIX-IN.

5- Retirar y servir.

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  SMOOTHIE

INGREDIENTES PREPARACION:

Banana madura en trozos 150 g 1- En un bowl licuar yogurt natural, leche, miel y banana.

Leche 150 cc 2- Volcar la preparacion en e_l pote. Congelar por 24 horas.
100 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en

Yogurt natural 9 la funcién indicada.

Miel 20g 4- Retirar y servir.

ESPINACA
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  SMOOTHIE

INGREDIENTES PREPARACION:

Espinaca fresca 309 1- En un bowl licuar yogurt natural, espinaca, manzana,
kiwi y jugo de limén.
2- \Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.

Manzana verde en cubos 100 g

Kiwi en cubos 1009 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Jugo de limén 20 cc la funcién indicada.
Yogurt natural 509 4- Retirar y servir.

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  SMOOTHIE

INGREDIENTES PREPARACION:

Mango en cubos 150 g 1- En un bowl licuar mango, jugo de naranja, yogurt
) 100 cc natural y miel.

Jugo de naranja 2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.

Yogurt natural 100 g 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en

Miel 20g la funcién indicada.

4- Retirar y servir.

DUR%A@%U
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  SMOOTHIE

INGREDIENTES PREPARACION:

Durazno fresco en cubos 150 g 1- En un bowl licuar duraznos frescos, yogurt natural,
avena fina y leche.

Yogurt natural 150 g .,

- 2- Volcar la preparacién en el pote. Congelar por 24 horas.
Avena fina 209 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Leche 100 cc la funcién indicada.

4- Retirar y servir.

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:
* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  SMOOTHIE

INGREDIENTES PREPARACION:

Frutillas en trozos 150 g 1- En un bowl licuar frutillas, yogurt griego, leche y azicar.

Y : 150 2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
ogurt griego 9 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en

Leche 100 cc la funcién indicada.

Azlicar 209 4- Retirar y servir.

MELON
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  SMOOTHIE

INGREDIENTES PREPARACION:

Meldn en cubos pequefios 200 g 1- En un bowl licuar meldn, pepino, jugo de limén y agua.
: . 2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.

Pepino con cascaraen 60 g 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en

cubos pequefios la funcién indicada.

Jugo de limén 50 cc 4- Retirar y servir.

Agua 50 cc

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.
* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.

: PARA OBTENER GPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

PEAB%






INGREDIENTES

Frutillas frescas en trozos 150 g
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  LICUADOD

PREPARACION:

1- En un bowl licuar frutillas, leche y azucar.
2- \olcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.

Leche 200 cc " .
- 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Azucar 209 la funcién indicada.
4- Retirar y servir.
ol
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE  LICUADO
INGREDIENTES PREPARACION:
Manzana verde en cubos 250 g 1- En un bowl licuar manzana verde, jugo de naranja y
Jugo de naranja 150 cc miel. »
Miel g 2- \/olcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
iel

a

3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
la funcién indicada.
4- Retirar y servir.

PARA OBTENER GPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.

* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  LICUADO

INGREDIENTES PREPARACION:

Meldn en trozos 200 g 1- En un bowl licuar melén, leche y azicar.

Lech 150 co 2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
eche 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en

Azlcar 209 la funcion indicada.

4- Retirar y servir.

/" .
FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  LICUADO

INGREDIENTES PREPARACION:

1- En un bowl licuar banana, leche y azucar.

Banana en trozos 150 g o Volonr | b oo O I it

- - VVolcar la preparacion en el pote. Congelar por oras.
Leche fria 250 cc 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Azlcar 209 la funcién indicada.

a

4- Retirar y servir.

PARA OBTENER GPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.
* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  LICUADO

INGREDIENTES PREPARACION:

Duraznos frescos en cubos 150 g 1- En un bowl licuar duraznos, leche y aztcar.

Leche 200 cc 2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
5 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en

Azlcar 209 la funcién indicada.

4- Retirar y servir.

—

ANANA
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  LICUADO

INGREDIENTES PREPARACION:

Anand en lata 4009 1- En un bowl licuar anana en lata y almibar.

Almibar 50 cco 2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.

3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
la funcién indicada.
4- Retirar y servir.

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE GRANIZADO MIX-IN

INGREDIENTES PREPARACION:

wW 100 cc 1- En un bowl mezclar hasta integrar. café, crema, leche y
Crema de leche 150 cc azlcar. .

2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
Leche 100 cc 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Azlcar 50 g la funcién indicada.
Chips de chocolate 40g 4- Una vez finalizada la funcion, retire el pote y con una

cuchara realizar un agujero de 4 cm de diametro hasta el
fondo del pote.
5- Agregue los chips de chocolate y presione en el

display la funcién MIX-IN.
———

6- Retirar y servir.
yﬂﬁé%
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION FUNCION

PE-ICM1000N  4/5  POTE GRANIZADO MIX-IN

INGREDIENTES PREPARACION:

Frutillas licuadas 150 g 1- En un bowl mezclar hasta integrar frutillas licuadas,
crema y azlcar.

Crema de leche 150 cc »

B 2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
Aztcar S0g 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Chocolate amargo rallado 40 g la funcién indicada.

4- Una vez finalizada la funcion, retire el pote y con una
cuchara realizar un agujero de 4 cm de diametro hasta el
fondo del pote.

5- Agregue chocolate negro rallado y presione en el
display la funcién MIX-IN.

6- Retirar y servir.

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE GRANIZADO MIX-IN

INGREDIENTES PREPARACION:

Crema de leche 200 cc 1- En un bowl mezclar hasta integrar crema, leche y dulce
Leche 100 cc de leche. ;

2- \olcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
Dulce de leche 1509 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Chocolate rallado 509 la funcién indicada.
4- Una vez finalizada la funcion, retire el pote y con una
cuchara realizar un agujero de 4 cm de diametro hasta el
fondo del pote.

5- Agregue chocolate rallado y presione en el display la
- —
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6- Retirar y servir.
o) ® 0 O

FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE GRANIZADO MIX-IN

INGREDIENTES PREPARACION:

Crema de leche 200 cc 1- En un bowl mezclar hasta integrar crema, leche aztcar
Leche 100 cc y vainilla. y

- 2- Volcar la preparacién en el pote. Congelar por 24 horas.
Azucar 60 g 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Esencia de vainilla 1 cdta la funcién indicada. - .
Chips de chocolate 50g 4- Una vez finalizada la funcién, retire el pote y con una

cuchara realizar un agujero de 4 cm de diametro hasta el
fondo del pote.

5- Agregue chips de chocolate y presione en el display la
funcién MIX-IN.

6- Retirar y servir.

PARA OBTENER GPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.

PEAB%
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE GRANIZADO MIX-IN

INGREDIENTES PREPARACION:

Leche de coco 100 cc 1- En un bowl mezclar hasta integrar leche de coco,
200 cc crema de leche y azlcar.

Cre:ma de leche 2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.

Azicar 609 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en

Chocolate blanco picado 50 g la funcion indicada.

4- Una vez finalizada la funcion, retire el pote y con una
cuchara realizar un agujero de 4 cm de diametro hasta el
fondo del pote.

5- Agregar chocolate blanco picado y presionart en el
display la funcién MIX-IN.

6- Retirar y servir.

—
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE GRANIZADO

INGREDIENTES PREPARACION:

Jugo de naranja 250 cc 1- En un bowl mezclar jugo de naranja, azticar y agua.
2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Agua 120 cc la funcién indicada.

4- Retirar y servir.

Azlcar 100 g

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:
* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE  TRAGO
HELADO
INGREDIENTES PREPARACION:
Tequila 40 cc 1- Mezclar tequila, triple sec, jugo de lima y azlcar.
Triple Sec 20 co 2- \olcar la preparacion en e] pote. Cong_elar por 24 horas.
- 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Jugo de lima 30cc la funcion indicada.

Azlcar 20g 4- Retirar y servir.

FERNET FI}U N
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE  TRAGO
HELADO
INGREDIENTES PREPARACION:
Fernet 50 cc 1- Mezclar Fernet Branca, gaseosa cola y azucar.
Gaseosa Cola 150 cc 2- Volcar la preparacion en gl pote. Cong_elar por 24 horas.
- 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Azlicar Opcional la funcién indicada.
c/n 4- Retirar y servir.

PARA OBTENER GPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  TRAGO

HELADO
INGREDIENTES PREPARACION:
Jugo de lima 2u 1- Mezclar jugo de lima, vodka, azlcar y agua.
Vodka 40 cc 2- \olcar la preparacion en e_l pote. Congg)lar por 24 horas.
: 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Azlicar 309 la funcién indicada.
Agua 100 cc 4- Retirar y servir.

M
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE  TRAGO
HELADO

INGREDIENTES PREPARACION:

Jugo de lima 50 cc 1- Mezclar jugo de lima, ron blanco, hojas de menta,
azlcar y soda.

Ron blanco 40 cc »

- 2- Volcar la preparacién en el pote. Congelar por 24 horas.
Hojas de menta 5u 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
AzUcar 30g la funcion indicada.

Soda 100 cc 4- Retirar y servir.

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:
* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  TRAGO

HELADO
INGREDIENTES PREPARACION:
Frutillas en trozos 150 g 1- En un bowl licuar frutillas, ron blanco, jugo de limén y
Ron blanco 40 cc azdcar.
— 2- \olcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
Jugo de limén 20 cc 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Azlcar 30g la funcion indicada.
4- Retirar y servir.
p{w »m
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE  TRAGO
HELADO
INGREDIENTES PREPARACION:
Gin 80 cc 1- En un bowl mezclar gin, agua ténica, frutillas, jugo de
Agua ténica 250 cc limon y azlicar. .

- 2- Volcar la preparacién en el pote. Congelar por 24 horas.
Frutillas en trozos 1009 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Jugo de limén 30 cc la funcién indicada.

. 4- Retirar y servir.
Azticar Opcional Y
c/n

PARA OBTENER GPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  HELADO

MOCCA
INGREDIENTES PREPARACION:
Café espresso 100 cc 1- En un bowl mezclar hasta integrar café, crema de
Crema de leche 200 ¢ leche, chocolate en pplvo y azlcar.
2- \/olcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
Chocolate amargo 209 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Azlcar 50 g la funcién indicada.

4- Retirar y servir.

O 920 o0

FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE  HELADO
MoccA

INGREDIENTES PREPARACION:

Café espresso 100 cc 1- En un bowl mezclar hasta integrar café, crema de
leche, licor y azlcar.

Crema de leche 150 cc »

- - - - 2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
Licor Baileys o Tia Maria 40 cc 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Azlcar 40g la funcion indicada.

4- Retirar y servir.

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:
* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORIO FUNCION

PE-ICM1000N 4/5  POTE  HELADO
MoccA

INGREDIENTES PREPARACION:

Café espresso 100 cc 1- En un bowl mezclar hasta integrar café, crema de
leche, pasta de avellanas y azlcar.

Crema de leche 150 cc o

2- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.
Pasta de avellanas / Nutella 40 g 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Azlicar 309 la funcién indicada.

4- Retirar y servir.

MOGGQM
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FABCADEWELADOS  PORCION ACCESORD  FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE  HELADO
MOCCA

INGREDIENTES PREPARACION:

Café espresso 100 cc 1- En un bowl mezclar hasta integrar café, crema de
leche, dulce de leche y cacao amargo.

Crema de leche 150 cc -,

2- Volcar la preparacién en el pote. Congelar por 24 horas.
Dulce de leche 80g 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Cacao amargo 10g la funcién indicada.

4- Retirar y servir.

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:

* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE  HELADO
MOCCA

INGREDIENTES PREPARACION:

Café espresso 200 cc 1- En un bowl mezclar hasta integrar crema de leche,
chocolate derretido y azlcar.

2- Agregar a la mezcla el café y mezclar hasta integrar.
Chocolate semi amargo 4509 4 3- Volcar la preparacion en el pote. Congelar por 24 horas.

Crema de leche 100 cc

derretido 4- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
——

Azlcar 509 la funcion indicada.
el T

5- Retirar y servir.
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FABRICA DE HELADOS PORCION ACCESORID FUNCION
PE-ICM1000N 4/5  POTE  HELADO
MoccA

INGREDIENTES PREPARACION:

Café espresso 180 cc 1- En un bowl mezclar hasta integrar café, crema de
leche, salsa de caramelo, cacao amargo y azucar.

Crema de leche 250 cc L

2- Volcar la preparacién en el pote. Congelar por 24 horas.
Salsa de caramelo 80 cc 3- Colocar el pote en el recipiente exterior y procesar en
Cacao amargo 59 la funcion indicada.
Azticar 20g 4- Retirar y servir.

PARA OBTENER OPTIMOS RESULTADOS SEGUIR LAS RECOMENDACIONES:
* Configure su congelador entre -22°C y -28°C.
* Coloque los potes sobre una superficie nivelada dentro del congelador.

* Consultar el manual de instrucciones para mas informacion sobre el uso.

PEAB%
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